
Lieu  :  Golfe de Saint-Tropez,  Var (83)

Type de contrat  :  Contrat  à durée indéterminée (CDI)  avec période
d’essai

Rémunération  :  30 000 à 35 000 € bruts par an

Poste à pourvoir  avant les vendanges 2026

MAÎTRE DE CHAI

Véritable chef d'orchestre de la
production, vous serez responsable de
l'élaboration des vins, de la gestion
des vins en vrac et conditionnés ainsi
que du suivi technique des adhérents
de la cave.
Vous intégrerez une structure à taille
humaine bénéficiant d'outils
performants et serez appuyé par une
équipe dédiée à la production en cave
et au conditionnement. Vous serez
rattaché à la direction générale et
assurerez le management de votre
équipe.

Dans le cadre de son développement, notre client, acteur reconnu
de la viniculture varoise, recherche son futur Maître de Chai.



Compétences requises
-  Maîtr ise des techniques de vinif icat ion
- Bonne connaissance de la  gest ion des vins vrac et  condit ionnés
- Connaissances de la  réglementat ion vit iv inicole
-  Maîtr ise des outi ls  informatiques et  de traçabi l i té
-  Sens de l 'organisat ion et  de l 'ant ic ipat ion
- Bon relat ionnel  

Missions principales
1.  Élaborat ion et  suivi  des vins
-  Organiser et  réal iser  les vinif icat ions,  de la  réception des apports jusqu’à
l ’é levage
- Part ic iper à l ’organisat ion des vendanges et  au suivi  qual i tat i f  des rais ins
-  Réal iser  les assemblages et  part ic iper aux choix techniques
- Assurer le  suivi  analyt ique et  organoleptique des vins
-  Superviser et  réal iser  les opérat ions de soutirage,  f i l trat ion,  c lar i f icat ion et
préparat ion des vins
-  Garantir  la  qual i té des vins tout au long de leur élaborat ion
- Vei l ler  au respect des cahiers des charges,  de la  traçabi l i té et  des normes qual i té

2.  Gest ion des vins vrac et  condit ionnés
- Assurer les mouvements de vins et  la  gest ion des stocks
- Organiser les expédit ions vrac et  v ins condit ionnés
- Préparer les vins avant commercia l isat ion,  mettre en boutei l le  et  ét iquetter
-  Coordonner et  réal iser  les opérat ions de condit ionnement 
-  Gérer les produits  œnologiques,  matières sèches et  consommables
- Vei l ler  à  l ’entret ien du matériel ,  à  l ’hygiène et  à la  sécurité du chai
-  Garantir  la  conformité des vins avant commercia l isat ion

3.  Accompagnement des adhérents
-  Apporter un appui  technique aux vit iculteurs adhérents
-  Part ic iper au suivi  de la  qual i té des apports et  des maturités
-  Être un inter locuteur technique de proximité pendant les vendanges
- Contr ibuer à l ’amél iorat ion continue de la  qual i té des rais ins et  des vins
-  Assurer un report ing régul ier  auprès de la  direct ion

Envoyez votre candidature à cabinet@mimran-brunet.fr  |  06 68 11 60 45

Formations et  expériences
-  BTSA vit iculture-œnologie et/ou DNO
- Vous just if iez d ’au moins 3 années d’expérience dans une fonction s imi la ire
-  Vous êtes reconnu pour votre r igueur technique,  votre autonomie,  votre sens du
terrain et  votre capacité à travai l ler  en équipe.


